
JUMILLA DENOMINACIÓN DE ORIGEN

B Blanco mo moscatel

Paco Pacheco Blanco
Cosecha 2011. Airén y Moscatel.
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NOTA DE CATA
Vino blanco elaborado mediante fermentación del mosto en 
frío a 15º.

Color pajizo brillante, expresión muy frutal.

De paladar suave, con fina estructura ácida y expresiva fruto-
sidad, fácil de beber.

MARIDAJE
Excelente para aperitivos y como acompañamiento de maris-
cos, pescados y arroces marineros.

FICHA TÉCNICA

Denominación de origen: Jumilla.

Variedades: Airén 85% y Moscatel 15%.

Añada: 2011.

TIPO DE VINO: Joven.

Graduación: 12,5 %.

Temperatura de consumo: 8-10º.

Capacidad: 75 cl.
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