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Paco Pacheco Dulce
Cosecha 2008. Monastrell 100%.
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NOTA DE CATA
Color rojo rubí, con aromas a higos, dátiles y compota con 
alguna nota de especiados.

En boca es goloso, con cuerpo. Muy persistente y con un final 
muy largo.

Es un vino natural, tranquilo, compañero.

MARIDAJE
Ideal para acompañar  postres, quesos y foei.

FICHA TÉCNICA

Denominación de origen: Jumilla.

Variedades: Monastrell 100%.

Añada: 2008.

TIPO DE VINO: Dulce.

Graduación: 15 %.

Temperatura de consumo: 16-18º.

Capacidad: 50 cl.


