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R Rosado

Paco Pacheco Rosado
Cosecha 2011. Syrah 100%.

R  sy

NOTA DE CATA
Color fresa con tonos violáceos, de aspecto cristalino y bri-
llante.

Aroma intenso, con predominio de sensaciones florales y fru-
tas silvestres: arándanos, fresones, moras...

En boca es un vino untuoso, donde se definen los aromas que 
se han captado en nariz.

Es un vino armonioso, con personalidad propia, en el que se 
conjuntan todos los sentidos.

MARIDAJE
Paco Pacheco Rosado acompaña aperitivos , mariscos, arro-
ces marineros y pescados.

FICHA TÉCNICA

Denominación de origen: Jumilla.

Variedades: Syrah 100%.

Añada: 2011.

TIPO DE VINO: Joven.

Graduación: 13 %.

Temperatura de consumo: 8-10º.

Capacidad: 75 cl.
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