
JUMILLA DENOMINACIÓN DE ORIGEN

cs cabernet sauvignonJm Joven con madera

Los Cucos de la Alberquilla
Cosecha 2010. Cabernet Sauvignon 100%.

Jm  cs

NOTA DE CATA
Color granate intenso de capa alta. Vino equilibrado, con aro-
mas a fruta madura, caramelo, sensaciones torrefactas, con 
dulces recuerdos lácteos y notas de regaliz negra.

Buen paso de boca, con larga persistencia, donde vuelve a 
predominar la fruta madura y las notas torrefactas de su paso 
por barrica.

MARIDAJE
Los Cucos de la Alberquilla es ideal para acompañar, guisos 
de invierno, asados, carnes a la brasa, quesos semicurados, 
patés… y chocolate 70% cacao negro.

FICHA TÉCNICA

Denominación de origen: Jumilla.

Variedades: Cabernet Sauvignon 100%.

Añada: 2010.

TIPO DE VINO: 4 meses en barrica.

Graduación: 14,5 %.

Temperatura de consumo: 16-18º.

Capacidad: 75 cl.


